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FICHA TÉCNICA 

QUIMICAMP HIGIENE, S.L.
Ctra. de Logroño km.10,200 – 50180 Utebo (Zaragoza). Tel.: 976 786 464 
info@quimicamphigiene.com - www.quimicamphigiene.com 

GAMA BIOSEGURIDAD
FAMILIA DETERQUIM 

DETERGENTE 
NE 111 
Detergente líquido alcalino, no espumante, 
para la industria láctea y alimentaria  
(no contiene cloro) 

FINALIDAD 
Producto con gran poder dispersante y secuestrante. 
Poderoso detergente alcalino, de baja espuma, sin cloro. 

COMPOSICIÓN 
Hidróxido sódico 2-5% (CAS: 1310-73-2), Ácido 
etilendiaminotetraacético (EDTA) 5-15% (CAS: 64-02-8) 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 
ESTADO FÍSICO 20ºC: Líquido

ASPECTO: Transparente

COLOR: Traslúcido / amarillento 

DENSIDAD 25ºC: 1,200- 1,245 

pH (1% disolución acuosa): 11-12,5 

SOLUBILIDAD: Soluble en agua 

USOS AUTORIZADOS 
Para uso en la industria alimentaria para la limpieza de 
superficies, equipos y en la industria láctea para la 
limpieza de los circuitos de recogida y conducción, 
procesado de leche, tanques, etc. 

UFI: V1 PP-92S4-6002-1 E3J 

UN 1824 

MODO DE APLICACIÓN Y DOSIS 
De aplicación en sistemas automáticos de lavado, tipo carrusel 
y túnel, para la limpieza de bandejas de metal y plástico, cajas 
de pescado, moldes de repostería, máquinas, recipientes de 
mezclas y utensilios en la industria alimentaria. En la industria 
láctea para la limpieza de circuitos, exento de cloro, 
conducciones de leche, sistemas de ordeño, circuitos de 
recogida y conducción, tanques, bidones y utensilios. Se 
recomienda realizar, con agua, un enjuague previo del circuito y 
proceder con la limpieza utilizando una concentración del 0,5% 
al 2% (realizar la disolución a una temperatura superior a 50ºC), 
dependiendo del grado de suciedad, tipo de superficie a limpiar 
y condición de la suciedad, Hacer circular la disolución durante 
10 -15 minutos. Una vez finalizada la limpieza vaciar y aclarar 
con agua de consumo para eliminar los restos del detergente. 

ESTABILIDAD Y ALMACENAMIENTO 
El producto es estable durante 3 años a partir de la fecha de 
fabricación. Almacenar el envase cerrado y en sitio fresco y 
seco. 

PRESENTACIÓN 
Envase de 25 litros. 
Pallet con 24 envases. 


